SZECHUAN TANG*
Glasnudeln, Tofu und Poulet

YUMI TANG
Maissuppe mit Poulet

TOM KHA GAI
Traditionelle Kokosmilchsuppe mit Poulet

TOM YAM GOONG
Zitronengrassuppe mit Crevetten,
Limonenblatter und Pilzen

SOM-TAM*
Griner Papayasalat

YAM SOM OH*
Stisse Grapefruit mit Poulet und gerdsteten
Kokosnuss-Splitter

CHINESE SALAD*
Gemischter Salat

Klein
6.50

6.50

8.50

9.50

9.00

11.00

5.00

Gross
12.00

12.00

16.00

18.00

14.00

16.00

10.00



SPRING ROLL 6.00
Traditionelle Frithlingsrolle mit Schweinefleisch

ZHA WAN TAN 11.00
Frittierte Teigtaschen mit Crevetten
SATAY GAI 13.50

Satay Poulet-Spiessli mit Erdnuss-Sauce

(Fleisch/Meeresfriichte nach Auswahl)

SZECHUAN* 18.00
Gebratenes Poulet nach Szechuan Art
(mit Rindfleisch + 2 CHF, Crevetten +4 CHF oder Ente + 6 CHF)

SATAY 18.50
Gebratenes Poulet mit Satay-Sauce
(mit Rindfleisch + 2 CHF, Crevetten +4 CHF oder Ente + 6 CHF)

CHOP SUEY* 16.00
Gebratenes chinesisches Gemuse
(mit Poulet + 2 CHF oder Rindfleisch + 4 CHF)

SUAN TIAN 18.00
Gebratenes Poulet mit Stiss-Sauer Sauce
(mit Crevetten + 4 CHF oder Ente + 6 CHF)

DOUCHI 18.50
Gebratenes Poulet an einer schwarzen Bohnen-Sauce
(mit Rindfleisch + 2 CHF)

LINGMONG JI 18.50
Gebackenes Poulet an einer Zitronen-Sauce

GUANTONG 27.00
Grillierte Ente nach Kantonesischer Art

NYONYA CURRY lJI+ 21.00

Poulet nach Chef Art

Téglich stehen 8 verschiedene Menus frisch zubereitet in
unserem Take Away Buffet. Mochtest du doch lieber etwas von
der Karte, dann muss mit einer Wartezeit von bis zu 10 Minuten
gerechnet werden. Danke fir deine Gelduld.



PAD KEE MAO*++
Gebratenes Poulet mit Chili und Basilikum
(mit Crevetten + 4 CHF)

GAI PAD NAM PRIK PAO*
Gebratenes Poulet mit Chilipaste und Kernelniissen

TOFU PAD PAK RAUM*
Gebratene Tofu mit Gemiise

KANA FAI DEANG*

Gebratene Thai-Broccoli mit Chili und Knoblauch-Sauce

GAENG PHED* (Rotes Curry)
GAENG KIEW+* (Grines Curry)
GAENG PA-NAENG* (Panaeng Curry)

GAENG MASSAMAN* (Massaman Curry)
Mit Poulet

Mit Rindfleisch

Mit Crevetten

MALAYSIA SCAMPI
Gebratene Crevetten nach Malaysischer Art

KAOW PAD GAI
Gebratener Reis mit Poulet und Soja-Sauce

SATAY CHAOFAN
Gebratener Reis mit Gemuse und Satay-Sauce

MAMAK MEE GORENG
Gebratene Udon-Nudeln mit Gemiise, Poulet,
Crevetten und Curry-Pulver

PAD THAI GOONG
Gebratene Nudeln mit Crevetten

SOJA CHAOMIAN
Gebratene Nudeln mit Gemiise und Soja-Sauce

Vegetarische Gerichte *
Leichte Schéarfe * | Etwas scharf +* | Sehr scharf ++

18.00

20.50

16.00

15.50

18.00
18.00
18.00

18.00
20.00
22.00
24.00

24.00

15.00

13.00

20.50

19.00

13.00



WASSER UND SUSSGETRANKE 5 DL

Wasser mit und ohne, Coca Cola, Cola Light, Cola Zero 5.00
Rivella, Fanta, Sprite, Ice Tea, Apfelschorle etc.

LY’S TEA 3 DL
Lemongrass (Zitronengras mit Honig) 5.00
Thai (Original Thai-Tee, Limetten, Minzen) 5.00
ASIATISCHE BIERE 3.3 DL
Tsingtao (China), Singha (Thailand) 5.50
SCHWEIZ 5 DL
Feldschlésschen Premium (Dose) 5.50
Feldschl6sschen Fresca (Dose) 5.50
KLASSIKER

Café nature/creme 4.20
Espresso nature/creme 4.20
Cappuccino 510
Latte Macchiato 5.40

Zum hier geniessen oder zum mitnehmen?
Ganz wie du mochtest, lass es uns wissen. En guete.

80% unseres Take Out Sortimentes besteht aus Zuckerrohr
(Reststoff-Fasern aus der Rohrzuckerproduktion), PLA (nattrli-
che Alternative zu dem vom Erddl abhdngigen Polyethylen)
oder Zellulose und ist zu 100% CO,-neutral in Form von Ver-
brennung. Ein kleiner Beitrag fiir eine saubere Zukunft.




